
NUOVA REALTÀ CULINARIA IN VIA PARTENOPE

Di Matteo con "Zzambu­Le Gourmet" "sposa"
tradizione ed innovazione

Il campione del mondo Salvatore Di Matteo (al
centro nella foto) continua a collezionare
successi. Inverosimile e straordinaria la gran
massa di persone che, invitate e non, hanno
voluto e potuto gustare una pizza al forno o
fritta dalla particolare ed unica fragranza,
sapori e leggerezza, o ancora una delle
famose e rinomate nel mondo frittatine di
maccheroni o arancini di riso che, in quantità
veramente mastodont ica,  d i  cont inuo,
Salvatore ed il suo staff hanno prodotto e
servite bollenti ai particolari avventori giunti in
via Partenope all' opening del "'Zzambu­Le
Gourmet Salvatore Di Matteo". Una nuova
realtà, che vede evoluzione per unire pizza ed
hambu rge r   d i   " Z zambu "   d i  G i o vann i
Postiglione, Carlo Sil ipo ex campione di
pallanuoto, come anche Fulvio Di Martire e
Diego D' Orta, più Salvatore Di Matteo "Le
Gourmet". A completare i gusti un open bar
che r icco di birre spi l late. La scalata al
successo di Salvatore Di Matteo, iniziata si
potrebbe dire con la sua nascita il 18 aprile del
'74, visto che a 13 anni imponeva al papà
Nicola di tramandargli l' arte della pizza (che
questi storicamente vantava) e sostenuto dallo
zio Gennaro Di Matteo, altro storico nome dell'
arte della pizza napoletana, sembra non
fermarsi mai viste le onorificenze e titoli
conquistat i  sul campo in tante gare per
pizzaioli ed ora la realizzazione del suo sogno di portare con un particolare street food le "Eccellenze
del Sud", premio del quale è stato insignito nel 2012, all' attenzione ed al gusto di tutti. Ricordiamo che
Salvatore Di Matteo, ha conquistato tanti primi posti mondiali nelle competizioni organizzate dall' Uepter
di Alfredo e Mario Folliero divenendo campione del mondo, ogni anno per una categoria di pizze, fi no a
giungere a conquistare nel 2013 l' ambitissima coppa del primo posto assoluto nel "Pizza World Cup" al
Palacavicchi di Roma. Quanta tecnica, abilità, dedizione e passione questo genio dell' arte fra i maestri
pizzaioli: è riuscito nell' intento di ben abbinare tutta la gastronomia napoletana con le sue eccellenze
per proporla in modo di inconfutabile apprezzamento da parte di chi la prova, lasciando in questi un
ricordo di gusti e sapori inconfondibili e la volontà di tornare in via Partenope al "'Zzambu­Le Gourmet"
per provare le tradizioni che lui sente e che lo hanno spinto a sposare il progetto "Terronian" portato
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avanti dall' omonima associazione culturale fondata da lui stesso in sieme alla cantautrice Shara­Sarah
Ancarola. Tanti gli ospiti intervenuti di tutti i settori della vita sociale, molti documentati dagli scatti del
fotografo della serata Francesco Begonja, come gli sportivi Rosario Mazzitelli, addetto stampa del
Circolo Canottieri al Molosiglio, Corrado Ferlaino, Giuseppe Bruscolotti, Ca reca, LuìsVinicio, Bruno
Giordano, Cristiano da "Made in Sud", Patrizio Oliva ed altri. Alla serata anche Ciro De Gaetano de "La
Speciale", Francesco Franzese de "La Fiammante", Lello Vassallo "Mv forni", Tommaso Piscopo
"Cantine Vigna Villae", Luigi Gifuni "Mondo Rame", Giovanni Venturoli della pizzeria "Zazà" di via San
Biagio dei Librai che per la serata ha dato anche la disponibilità di Fabio Sorrentino per l' aiuto nel
lavoro svolto da Di Matteo.
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